 Traditii si obiceiuri in ziua de Ignat Care este ritualul ''carpelor Domnului Hristos'', tinut in 20 decembrie Ads Actualitate Politic Business Sport Life Show Login Arhiva Magazin stiri magazin Traditii si obiceiuri in ziua de Ignat Care este ritualul "carpelor Domnului Hristos", tinut in 20 decembrie Autor: C V Duminica, 20 Decembrie 2020, ora 10:08 3837 citiri Ziua de 20 decembrie - Ignatul - este incarcata de obiceiuri si de traditii la romani, ea reprezentand, cu precadere in mediul rural, ziua in care este sacrificat porcul din care se pregatesc apoi toate preparatele pentru masa de Craciun In credinta vechilor daci, porcul era sacrificat ca simbol al divinitatii intunericului, care slabea puterea Soarelui in cea mai scurta zi a anului, la Solstitiul de iarna (ziua de 21 decembrie) Pentru a veni in ajutorul Soarelui, oamenii sacrificau porci Dupa aceea, ziua incepea sa creasca si Craciunul devenea o sarbatoare a luminii si a vietii, conform volumului ''Cartea de Craciun'' (Sorin Lavric, Editura Humanitas , 1997) In desfasurarea sacrificarii porcului se respectau anumite conditii de timp si spatiu Sacrificarea nu putea fi inceputa inainte de ivirea zorilor si nici nu putea depasi apusul soarelui Trebuia sa aiba loc pe lumina, intrucat numai lumina putea tine la distanta, prin puterea ei arzatoare, spiritele malefice care ar putea anula virtutile sacrificiului Pe de alta parte, locul ales pentru sacrificarea porcului era supus unui ritual de purificare, fiind tamaiat si stropit cu apa sfintita, pentru a indeparta duhurile necurate Ads Ritualul sacrificarii porcului in preajma sarbatorilor Craciunului aminteste de jertfele de animale practicate de popoarele vechi (egipteni, greci, romani) in perioadele de trecere de la un an sau anotimp la altul Intr-un moment cum este pragul dintre anul vechi si anul nou, prin acest sacrificiu, echivalent semantic al anului ce se stinge, o noua viata se naste, aceea a noului an Folcloristul Petru Caraman considera ca obiceiul taierii porcului din ziua de Ignat isi afla radacinile in traditiile antichitatii romane Lumea romana practica acest sacrificiu la Saturnalii, intre 17 si 30 decembrie, consacrandu-l lui Saturn, la origine zeu al semanaturilor Porcul era considerat drept o intruchipare a acestei divinitati, a carei moarte si reinviere se consuma la cumpana dintre anul vechi si anul nou Insa este vorba despre un "transfer" al obiceiului/traditiei - de la data la care se celebra initial anul nou in lumea romana (inceputul primaverii, al semanatului, la sarbatorile ce precedau Calendele lui Janus, adica la Saturnalii), precizeaza cartea amintita Ads In prezent, momentul sacrificarii porcului a devenit un prilej de reunire a familiei De obicei, mai ales la sat, la acest eveniment participa toti membrii familiei si el este pregatit in cele mai mici amanunte Cu o seara inainte, oamenii de la sat pregatesc mai multe cutite bine ascutite, o butelie de gaz sau paie - pentru parlit, dar si vasele in care vor pune carne, slanina si soric Cei care se ocupa de sacrificarea animalului sunt barbatii Dupa sacrificare, porcul este spalat, apoi este parlit pe primele paie secerate in vara, puse deoparte, special pentru Ignat In foc mai sunt aruncate ramuri de lemn cainesc si de iasomie, ca sa iasa soricul aromat, mai scrie volumul ''Cartea de Craciun'' Ion Creanga povesteste in ''Amintiri din copilarie'' despre acest moment: "La Craciun, cand taia tata porcul si-l parlea, si-l oparea, si-l invelea iute cu paie, de-l innadusa, ca sa se poata rade mai frumos, eu incalecam pe porc deasupra paielor si faceam un chef de mii de lei, stiind ca mie are sa-mi dea coada porcului s-o frig si besica s-o umplu cu graunte, s-o umflu si s-o zuraiesc dupa ce s-a usca " Ads Rolul femeilor din gospodarie incepe dupa taierea porcului, parlirea acestuia si cand barbatul care a sacrificat porcul termina transarea lui Femeile impart carnea pe categorii - pentru carnati, caltabosi, toba, pentru friptura de la pomana porcului, iar picioarele se opresc pentru piftie Fiecare bucata din porc este folosita - incepand de la urechi si coada (folosite la piftie), de la carnea macra si slanina pusa la afumat, pana la intestinele bine curatate, spalate si oparite, folosite pentru a fi umplute cu carne tocata, usturoi si condimente - care se transforma in carnati - ori cu organe (ficat, splina, rinichi) - care se transforma in toba, lebar sau caltabosi Toate aceste preparate urmeaza sa fie puse pe masa in ziua Nasterii Domnului Dupa transarea si sortarea carnii, gospodina casei pregateste o masa - numita traditional "pomana porcului" - pentru toti oamenii care au ajutat la taierea animalului Ea prajeste, intr-un ceaun ori o cratita mare, carne taiata din toate partile porcului si face o mamaliga mare, sa ajunga pentru toti mesenii De obicei, masa cu "pomana porcului" se aseaza in curte, unde oamenii mananca in picioare si beau tuica fiarta Ads Desi Ignatul cade intotdeauna in postul Craciunului, obiceiurile si traditiile romanilor sunt foarte puternic inradacinate si uneori sunt incalcate regulile stricte impuse de Biserica in ceea ce priveste postul Gospodina casei pregateste, in zilele urmatoare Ignatului, produsele destinate sarbatorilor de Craciun, Anul Nou si Boboteaza: carnati, piftie, toba, caltabosi, carne fripta O parte din carnea porcului se conserva pentru a fi consumata peste an La sate era obiceiul de a praji carnea si carnatii si a le pastra intr-un vas, acoperite cu untura topita, la temperatura scazuta In vremurile de acum, carnea si carnatii se pastreaza la congelator Exista, in traditia romaneasca, unele obiceiuri legate de Ignat Astfel, in ajunul Ignatului se fierbe grau, capul familiei il tamaiaza si il binecuvanteaza Din acest grau fiert mananca toti membrii familiei, iar ce ramane se da dimineata la pasari Traditia spune ca in ziua de Ignat nu este permisa nicio alta activitate - spalatul rufelor, spartul lemnelor, cusutul/tricotatul, maturatul casei ori al curtii Ads O alta traditie este legata de faptul ca dupa Ignat, se pregateste faina din care femeile urmeaza sa prepare un fel de turte, numite ''carpele Domnului Hristos'' - intinse in foi foarte fine, subtiri, uscate si apoi unse cu miere si presarate cu nuca pisata ori macinata - care se mananca in ajunul Craciunului Cum au facut bani, in pandemie, doi pusti de 12 ani din SUA Ideea le-a venit dupa ce un ornament din bradul de Craciun a cazut si s-a spart Ads Scrie pe Ziare Com Citeste si: Ce-i împiedică pe români să revină în țară mai des Aproape 70% își doresc să fie aproape de cei dragi de Sărbători SONDAJ 68% dintre românii plecaţi în străinătate își doresc să își petreacă Sărbătorile de iarnă alături de rudele din țară și se tem mai mult de restricții decât de virus, arată un Prognoza meteo de Crăciun și Revelion Când și unde sunt așteptate ninsori Meteorologii anunță temperaturi din ce în ce mai scăzute pentru ultimele zile din an și primele din 2022 Șansele să ningă sunt reduse la început de an Prognoză meteo Săptămâna 13 # ignat , # taierea porcului , # craciun , # Sarbatori de Iarna Ne puteți urmări și pe pagina noastră de Facebook sau pe Google News Sursa: Ziare com Comentarii MacGigi Click pentru a vedea sistemul de punctaj "> rank 5 Taiatul porcului, inca una dintre "traditiile" barbare care nu se regaseste in nici una dintre tarile civilizate Traditie de inapoiati Sunteti constienti ca perpetuati Vezi tot alex-7 Click pentru a vedea sistemul de punctaj "> rank 5 Ultima poza facuta de ministru secretar de stat raed arafat inainte de a fi extradat in Palestina Desigur ca ies in evidenta imediat urechile mari (over size) ceea ce Vezi tot Adauga comentariu Parteneri Ziare Com DigiSport ro Suma ametitoare pe care ar fi pariat-o Anamaria Prodan pe victoria lui Lewis Hamilton Digi24 ro Coreea de Nord si Coreea de Sud, de acord sa incheie razboiul dintre ele Cele doua tari sunt in conflict de peste 70 de ani Eva ro Cele mai puternice femei din lume in 2021: Fosta sotie a lui Jeff Bezos, MacKenzie Scott, este pe primul loc A donat 8,6 miliarde de dolari Ads Top stiri din Life Show O fostă voleibalistă a concurat pentru România la Miss Universe Cum s-a descurcat pe scenă și cine e marea câștigătoare VIDEO Horoscop zilnic Luni, 13 decembrie Bancul zilei: Începe-ți dimineața zâmbind cu Ziare com! Anamaria Prodan a fost cu Botezatu la finala din Formula 1 și a pariat o sumă imensă pe Lewis Hamilton "E nebună" VIDEO Un savant american anunță catastrofa globală: Începe extincția în masă pe Pământ Cele mai ciudate joburi care chiar există Cât câștigă o domnișoară de onoare profesionistă Toate stirile din Life Show Ads Ads Urmărește-ne pe: horoscop zilnic Grecia Viata sanatoasa Life style Shopping Weekend Vacante Magazin Vedete Muzica Funny Jocuri Horoscop Sex Marius Manole benone sinulescu Alec Baldwin Alexandra Stan Brigitte Pastramă Jean-Claude Van Damme Vlăduța Lupău Andreea Raicu Florin Calinescu Anamaria Prodan Florin Piersic Andreea Marin Teo Trandafir Inna Loredana Groza Angelina Jolie Brad Pitt George Clooney Rihanna Madonna Oprah Draga Olteanu Matei Abonare breaking news Toggle Abonare la stiri din Actual Toggle Business Toggle Sport Toggle Life Toggle Dark mode Toggle Mareste fontul Comunitate Platforma pentru solutionarea litigiilor Sitemap Termeni si conditii Politica de confidentialitate Politica de cookie Setari confidentialitate Contact Urmareste-ne pe: Aboneaza-te la notificarile Ziare com: Breaking News Toggle Actual Toggle Business Toggle Sport Toggle Life Toggle Nu multumesc! Ok, ma abonez! Pentru a va abona la notificarile Ziare Com apasati butonul de sus Allow sau Permite &times; Orase selectate: Selecteaza si alte orase de mai jos Inchide Salveaza &times; Login Username: Parola: Mi-am uitat parola Creeaza cont &times; Reguli de votare 1 S-a mai votat de pe acest ip - La multe companii, la dispozitia angajatilor este pusa o singura adresa de ip Este posibil ca un coleg de-al dvs sa fi votat deja acest comentariu In aceste conditii, exista o solutie pentru a putea vota: va faceti un cont, deveniti membru al comunitatii Ziare com si votati, logat, orice comentariu doriti 2 Vreti sa votati propriul comentariu - Pentru o evaluare cat mai obiectiva a comentariilor, cei care posteaza nu-si pot vota propriul comentariu Inchide 